Prémiovy rad 4 druhovych medovin znacky
APIMED predstavuje rad cistych prirod-
nych medovin, vzdjomne odliSenych dru-
hom medu, z ktorého st vyrobené. Trnavska
medovina je vyrobend z kvetového medu
s bylinkami a koreninami, Staroslovanska
svetld medovina je vyrobenda z agdtové-
ho medu, Staroslovanskd tmavd z lesného
medu a Original Slovenskd medovina je vy-
robend z najlepSich druhov slovenského
medu lipy. lesného medu a Ciernej maliny.
Firma APIMED prichddza na trh s exkluziv-
nou novinkou: Medovina . .Barrique™ 0.375 1

2 agdtového medu.

Co je to barrique?

Slovo barrique pochddza z francizdtiny,
presnejsie z okcitdn¢iny — barrico a tradi¢ne
oznacuje dubovy sud s objemom 225 litrov.,
ktory md svoj povod v regiéne Bordeaux.
Tento dubovy sud sa pouZiva k zreniu vina
alebo medoviny. Najznamejsie si barikové
sudy vyrobené z amerického a francizskeho
duba, vysoki kvalitu vSak dosahuji aj sudy
vyrobené zo slovenského duba. Pre uloZenie
vina a medoviny sa moZu pouZzif iba trikrat.
Proces vyroby barikovych sudov zahi-
na okrem susenia dreva a skladania sudov
aj ich vypalovanie. Intenzita vypilenia
sa moze liSif v zdvislosti od poziadavky
vyrobecu, aki vyslednd chut vina, respekti-
ve medoviny chece dosiahnut. Stupen vypd-
lenia barikového suda je od Light: mierne
vypdlenie - intenzivne drevné chute, Me-
dium: stredné vypdlenie - neutrdlna aréma
vo vyraze vypilenia, Medium plus: stredné
vypdlenie plus zac¢inaju sa prejavovat sladké
chute duba, vanilky a korenia a Heavy: tazké
vypilenie - vysokd extrakcia arém Cokolady
a karamelovej chuti.

Vino a drevo suda si navzdjom odovzdaji
aromatické ldtky (vanilin, laktény, trieslovi-
ny a nezkvasitelné sacharidy). Dizka lezania
vina a medoviny v barikovom sude zilezi
na skisenostiach a poziadavkiach vyrobcu
na kone¢nu arému a chut. Pokial je tito doba
prilis dlhd, potom aromatické a chufové lat-
ky zo suda prekryji odrodovy buket vina
alebo medoviny. Doba uloZenia vina alebo
medoviny v barikovych sudoch byva dekla-

rovand na etikete.

Barrique viak neoznacuje len sud, ale aj je-
den z procesov zudlachfovania vina alebo
medoviny, nazyvany élevage en barrique.
Cielom tohto zuslachfovania v barikovych
sudoch je dodat vinam a medovine osobit
chut, vonu a tiez arému po vanilke, ¢okold-
de, sviezom dreve. prazenej kdve, ¢i koko-
sovych orechoch. Tieto osobité chute a vone
ziskava vino a medovina po dlhSom kontak-
te s dubovym drevom, pricom doba leZania
moku v barikovych sudoch byva zvicSa 6
az 24 mesiacov. Barikové vina st tiez cha-
rakterizované vysokym obsahom trieslovin,
ktoré sa dostavaji do moku v priebehu zre-

nia v dubovych sudoch.

Medovina ,,Barrique* 0,375 |

z agatového medu

le zlatistej farby s jemnou vonou po kona-
ku prechadzajicou do vone prezretej Zltej
hrusky. Chut je plnd a Stavnatd. V dochuti
sa objavuje jemnd vanilka a ¢okoldda zis-
kand z barikového suda. V tejlo medovine
sa elegantne snibi lahodnd chut a jemny bu-
ket agdtového medu s vanilkovo-¢okolado-
vymi ténmi barikového suda. Tdto medovina
dozrievala 6 mesiacov v barikovych sudoch.
Firma APIMED ju poniika v limitovane)
edicii 3600 flia§ z troch roznych druhov

duba. Prvd 1200-kusovd SarZa je z bariko-

vych sudov z amerického duba. Nasledovat

bude 1200 flia§ z franctizskeho duba a na-
koniec uvedie do obehu medovinu. ktora le-
Zala v barikovom sude zo slovenského duba
znacky Boswell-Polonyi. Francizsky a slo-
vensky dub st si chutovo dost podobné, ex-
traktivnejSie, s vonou ¢okolady a dochufou
po dreve. Americky dub je ,.whiskovitejsi~
s jemnou dochutou vanilky, preto s nim za-
¢ali ako s prvym.

Barikovi medovinu odporacame pit vychla-
denti pri teplote 12 aZ 16 "C zo skleného po-

hdra tulipinového tvaru, kde sa v jeho ziize-
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nom Gsti nddherne rozvinie barikovy buket.
Medovina .Barrique™ 0,375 | z agdtového

medu je uZ v predaji v cene 11,50 €.

Medovinu od spolo¢nosti APIMED ndjdete
vo vlastnych predajniach v Trnave a v Bra-
tislave a vo vybranych obchodoch. vino-
tékach a darekovyeh predajniach, ktoré
ndjdete na www.apimed.sk. Medovinu
si moZete zakiipit aj vo firemnom e-shope:

http://apimed.sk/eshop/medovina.



http://www.apimed.sk.
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