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Medovina - sazka na jistotu?

FIRMA PETERA KUDLACE JE NEJVETSIM VYROBCEM MEDOVINY

NA SLOVENSKU. POVEDOMI O Ni SE MEZI LIDMI SiRi | DIKY
DEGUSTACIM, KTERE SE V SIDLE FIRMY V DOLNE KRUPE NEDALEKO
OD TRNAVY PRAVIDELNE PORADAJI. PRI OBCHODNI EXPANZI DO
ZAHRANICI ZAS POMAHA UCAST NA MEZINARODNICH SOUTEZICH,
NAPRIKLAD APIMONDII NEBO AMERICKEM MAZER CUPU.

ase firma Apimed byla zaloZena

v roce 1998. Kdy jste se rozhodli

vybudovat tady v Dolné Krupé take

specialni degustaéni mistnost?
Uvedli jsme ji do provozu v bieznu 2010 jako
prvni degustacni mistnost medoviny na Sloven-
sku. Ve stejné dobé se objevila i v televiznim
pofadu Farméiska revue na STV2.

Hodnotite to zpétné jako dobré rozhodnuti?
O degustace je zajem doma i v zahranici, takze ur-
¢itd ano. V roce 2014 jsme méli nédvitdvy z Ceské
republiky, Némecka, Rakouska i Japonska.

Vnimate tyto akce hlavné jako propagaci
vasi znacky, nebo maji i bezprostfedni
prodejni efekt? Po skonceni degustace asi
malokdo odola a par lahvi nekoupi.
Poradani degustaci ma pro firmu v prvni fadé
nepiimy efekt, kdy nase produkty systematicky
prezentujeme Siroké vefejnosti. S tim je samo-
ziejmé spojeny i primy efekt, Ze si po degustaci
muzZe kazdy ucastnik nakoupit ze sortimentu

nasich vice nez 150 produkti. Neni to jen me-
dovina, ale i samotny med a dalsi vceli produk-
ty nebo kosmetika.

Zastavuji u vas i zdjezdy. Spolupracujete

s cestovnimi agenturami a dalS§imi zemé-
délskgmi subjekty v okoli? Je zastdvka
uvas v Apimedu soucdasti vétsiho agroturi-
stického okruhu?

Spolupracujeme s oblastni agenturou cestov-
niho ruchu Trnava Tourism, jiZ jsme ¢lenem.
Agentura organizuje zajezdy Klient cestov-
nich kancelafi v ramci agroturistiky do firem
v trnavském regionu. Jinak si nas ale zajemci
predeviim sami hledaji na naSich webovych
strankdch, nebo se o nas dozvédi na Ceskych
a slovenskych vystavéch, kterych se pravidelné
zicastiiujeme, jako jsou Danubius Gastro, Top
Gastro, Salima, Techagro, Vcelar, Agrokom-
plex, Zemé Zivitelka a podobné.

Jakou ma degustacni mistnost kapacitu
a jak degustace probihaji?
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Degustacni mistnost v sidle nasi firmy ma kapa-
citu 36 osob. V ramci prezentace nasi spolecnosti
a produkti se délaji degustace osmi druhii naSich
medovin ve dvou alternativach. Ta prvni, levnéj-
Si vyjde na 12 eur. Trvd Sedesat minut a obsahuje
i obcerstveni (syrovy talif, pecivo a mineralni
voda). Za drazsi degustaci uicastnici zaplati 18
eur. Trvd 90 minut a obcerstveni zahrnuje stude-
né misy se Sunkou a syrem a stejné jako v prv-
nim pfipadé i pe€ivo a mineralni vodu.

Kolik medoviny jste letos vyrobili?

Rocni vyrobni kapacitu nechci prozrazovat, na
Slovensku jsme ale v soucasnosti nejvétsim vy-
robcem medoviny.

Hovofil jste 0 osmi druzich medoviny...

Ano, nasi zakladni filosofii je vyroba ,,odrtido-
vych® medovin odliSenych jen druhem medu,
ze kterého jsou vyrobené. Prémiovou fadu tvofi
¢tyfi druhové medoviny: z medi kvétového,
akéatového, lesniho a mixu lipy, lesniho medu
a ostruziny. Patou medovinou je barikova me-
dovina z akatového medu, kterd dozravd v du-
bovych sudech. Sortiment dopliiuji tfi dochuce-
né medoviny vyrobené z kvétového medu.

Jak velka ¢ast se proda za hranicemi?
Na export jde pfiblizné 30 % medoviny, vy-
véazime predevsim do Ceské republiky ale i do
Rakouska, Némecka, §v3'/car5ka, Polska, Bul-
harska nebo Velké Britanie. Néco jde i do Asie
a od tnora by mél zacit export do USA.
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Vlevo: Petr Kudlac ve sklepé, kde
zraje akatova barikova medovina.
Nahofe: Automaticka pinici linka,
véetné etiketovdani. Dole: Podle Petera
Kudlaée lahev unese maximdlné pét
medaili. Vic uz by bylo , pfilis”.

Peter Kudlaé

« vycelafeni se vénuje od roku
1981

e pracoval s nékolika druhy
016 - zadinal v ,Cechoslovaku®
pak to byly Uly typu ,B”
a dnes véelaf v Optimalech

o firmu Apimed zaloZil v roce
1998

Na americkém trhu se vam budou, predpokla-
dam, hodit medaile z nejuétsi suétové soutéze
medovin, kterd se kaZdoroéné kona v Colora-
du. Jak jste se vubec o Mazer Cupu dozvédéli?
O této soutézi jsme se dozvédéli na potravinar-
ské vystavé Danubius Gastro 2009 v Bratislavé
od firmy z Polska, kterd se Mazer Cupu dlouho-
dobé zacastiuje.

Jak velka bgva konkurence? Z jakgch zemi
sem vgrobci medoviny posilaji?

Soutéii Mazer Cup se zicastiiuji firmy z témér
celého svéta, z Evropy, Severni i Jizni Ameriky
a Austrélie. Pro srovndni, na Apimondii je ucast
zemi o néco mensi, zaleZi, ve kterém svétadilu
se akce v uritém roce kona. Ale zpétky k Ma-
zer Cupu. NaSimi hlavnimi konkurenty jsou
v ramci Evropy medovinafi z Polska, velmi sil-
ni jsou severoamericti vyrobci z USA a Kana-
dy. Velmi kvalitni vyrobce medoviny s mnoz-
stvim ocenéni sidli i na Aljasce.

Jaka je pro vas hlavni motivace k G¢asti na
vgstavdch? Jde vam spis o to porouvnat se

s konkurenci, nebo je to jen ,lov” medaili,
které vam v budoucnu mohou poslouZit
jako skvélg marketingovy ndastroj?

Oboji je potfebné. Abychom mohli stile zlep-
Sovat kvalitu medoviny, je dobré se pravidelné
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konfrontovat s tim nejlepsim, co svét v oblasti
medoviny nabizi. Nezanedbatelny vyznam md
i druhy moment, a tim je marketingové zhod-
noceni ziskanych ocenéni.

Zminil jste Apimondii, kam se sugmi vg-
robky také jezdite. MuZete srounat soutéze
medovin na obou akeich?

Apimondia je nejvétsi vcelatska svétova
soutéZ, kterd se kond kazdé dva roky, kde se
soutézi v ruznych kategoriich, jako jsou med,
medovina, v€eli produkty a podobné. Zucast-
nuji se ji zpravidla vcelafi. PoCet soutéZnich
vzorku medoviny se v poslednich letech po-
hybuje od Etyficeti do Sedesati. Mazer Cup,
ktery se kona kazdorocné, se specializuje pou-
ze na medoviny. V roce 2014 v Coloradu sou-
tézilo sedm set vzorki medoviny v riznych
kategoriich. Zakladni déleni je do dvou sku-
pin. V prvni soutéZi domaci medoviny (Ma-
zer Cup Home) a ve druhé firmy (Mazer Cup
Meadery). Mazer Cup i Apimondia maji své
opodstatnéni a svilj vyznam, ale kazda z akci
oslovuje jinou kategorii soutéZicich. Z vyse
uvedeného nicméné vyplyva, Ze uspét na Ma-
zer Cupu je o néco tézsi.

Cojiné soutéze?

Kvalitnich soutéZi je ve svété malo. Postupné
se ale kategorie medovin zacina objevovat i na
velkych svétovych soutéZich vin, jako je napfi-
klad San Francisco International Wine Compe-
tition, kde své vina prezentuje i vicero ceskych
vinafskych spolecnosti.

Nemize se vzrlstajicim poétem ocenéni
jejich hodnota paradoxné devalvovat?
Predpokladam, Ze na etikety vSechny me-
daile neddvate.

To ne, na lahve umistujeme maximalné pét oce-
néni. Vybirame ty nejaktudlnéjsi a nejcennéjsi.

Vy sam vcelafite?

Ano, vcelafem jsem uZ od roku 1981, toho ¢asu
mam 25 vcelstev, coZ je vyslovené pro moje
vlastni hobby.

Jaky byl lofisky rok? V Ceské republice se

hovofi o velkgch thynech, jak je to u vas?

Minuly rok, tak jako dva roky pfed nim, byl
z pohledu sntiSky medu slab3i. Posledni dobry
rok na vcelafeni byl 2011. Pfi soucasném sta-
vu pouzivani chemie béhem péstovani zemé-
délskych plodin jsou na vcelafe kladeny mno-
hem vétsi naroky, aby udrzel vcelstva v silném
kondi¢nim stavu, tak aby byla schopnd naplno
Spatné pocasi béhem kvétu hlavnich nekta-
rodarnych porosti (fepka a akdt v roce 2014)
a choroby vcel, tak vysledky ani nemohou byt
jiné, neZ jaké byly v poslednich tfech letech.
Zbyva jen doufat, Ze rok 2015 bude znovu
lepsi, i kdyZ informace od vcelaii tomu zatim
prili§ nenasvédcuji. Pfesto véfim v lepsi vce-
lafskou budoucnost, i kdyZ pro to bude potieba
mnohé udélat. LIBOR HRUSKA



